SaStOjCi Cappuccino

Obrok: Pice
= 2 vece %0lje skuvane crne kafe Kompleksnost: Jednostavno
= po 1l3oljicumiekai slatke pavlake reme spremanja: Ispod 30 minuta
rsta: Kafa

= malo strugane Cokolade ili kakaa u prahu

Priprema

U 3olje sipajte vrucu crnu kafu, zatim umuceno mleko i pavliaku i pospite cokoladomili
kakaom.




SaStOjCi Kafa rojal
Obrok: Pice
=  Soljakafe Kompleksnost: Jednostavno
=  10-15 ml burbona reme spremanja: Ispod 30 minuta
= 1-2 kocke %Cera rsta: Kafa

Priprema

Iznad olje vrele crne kafe stavite Seer u kaSiku. Sipajte burbon preko SeCera, tako dase
kocke natope. PaZljivo zapalite natopljeni Secer i pustite daizgori. PromeSgjtei duzite.




SaStOjCi Ledeni cappuccino
Obrok: Pice
= 1,7 | kuvane crne kafe Kompleksnost: Jednostavno
= 60 ml obicnog ée(':ernog sirupa reme spremanja: Ispod 30 minuta
= 250 ml mleka rsta: Kafa

Priprema

Sederni sirup mozete da napravite tako o Gete pomeSati jednaku koliginu Secerai vode i
kuvati dok ne dobije gustinu sirupa (oko 5 minuta).

Dodajte sirup u kafu i meSavinu drzite u frizideru do sluzenja. Dodgjte mleko. Sluzite
preko leda.




Sastojci Irska kafa
Obrok: Pice

= 1 kaSiCicaSeCera(mada, kaoi u ostalim Kompleksnost: Jednostavno
receptima, stavite onoliko $eCerakoliko Zeliteda =~ Vreme spremanja: Ispod 30 minuta
bude slatko) Vrsta: Kafa

= 1 doza viskija (5 ml) - trebalo bi da bude irski :)

=  2/3%0ljejake kafe

= 1/43%0ljedaga

Priprema

Zagrejte Casu toplom vodom. Prospite jei u Cadu stavite kaSiCicu. Sipajte Secer, viski i kafu i
promeSajte da se SeCer rastvori. Ostavite kaSiCicu u casi. Zatim stavite Sag navrh i pustite da
sklizne niz zadnju stranu kaSicice. Posle ovoga nemojte meati. Slag ¢e napraviti sloj debeo 1
cm.



SaStOjCi Icecaffe
Obrok: Pice
= 4 kugle sladoleda Kompleksnost: Jednostavno
= 2 30lje hladne jake crne kafe reme spremanja: Ispod 30 minuta
= polaSolje datke paviake rsta: Kafa

= malo strugane Cokolade
= 2 &apicavafla

Priprema

Zaledenu kafu potrebne su visoke CaSe. Stavite u dve CaSe po dve kugle sladoleda, prelijte
dobro ohladenom kafom, Slagom i struganom cokoladom. Ubacite slamCicu i vafl.




SaStOjCi Mokaccino
Obrok: Pice
= pola litra mleka Kompleksnost: Jednostavno
= 100 g Cokolade reme spremanija: Ispod 30 minuta
»  2-3kaSiCice instant kafe rsta: Kafa
= dag po ukusu
Priprema

Stavite mleko da provri i umeSgjte usitnjenu ¢okoladu da se otopi (drugi naCin je da
posebno otopite Cokoladu i dodate u vruce mleko). Dodajte instant kafu. Sipajte u Case i
prekrijte Slagom.

NjamNjam! Copyright © 1999-2002 WebKreator



http://www.webkreator.co.yu/

Sastojci Moka

Obrok: Pice
= moka sirup Kompleksnost: Jednostavno
= espreso, ili jaCacrnakafa reme spremanja: Ispod 30 minuta
rsta: Kafa

= vrelo mleko
= kakao u prahu

[ ] §m
Priprema

Prekrijte dno Solje moka sirupom. Zatim dodajte espreso/kafu i dodajte mleka po Zelji.
Prekrijte Sagom i pospite kakaom u prahu.
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